Toute [équipe du
Café Fedéral de Curtilles

se fait un plaisir de vous renseigner et conseiller

pour toutes vos demandes de menus personnalisés

(mariage, baptéme, communion, repas d affaires,

banquets, anniversaires ou autres événements divers)

Nos menus sont composés d ingrédients de saison

renseignez-vous sur leur disponibilite.

Sur réservation a partir de 8 personnes.

Notre restaurant peut accueillir jusqu’'a 50 personnes.

A votre service : les Pellegrini’s

Pour vos reservations : 021 906 73 03



Menu numero 1

Salade gourmande

Awocat, crevettes, jambon cru, haricots verts

* * * * *

Tilet de rouget a la ciboulette

sur sa fondue de poireaux

Tilet mignon de porc grillé
sauce moutarde de Meaux

Tagliatelles fraiches, jardiniére de légumes

* * * * *

Salade de fruits fraiche

Menu 56.- frs

Vin conseillé : 5 Cépages Cave de Bonvillars AOC 2020  39.- fts

®Provenance de nos viandes et POISSONS : VOIT NOS ardoises



Menu numeéero 2

Salade de saumon cru

mariné a Laneth

* * * * *

Agnolotti de gambas

a [a mousse de saumon

sauce homardine

* * * * *

Tilet de boeuf aux morilles

Gratin dauphinots, tomates grillées aux herbes

* * * * *

Soufflé glacé au Grand-Marnier
Menu 59.- frs

Vin conseillé : Pinot noir Vaudois le Poéte 70 cL 2020  41.- frs

Provenance de nos viandes et poissons : voir nos ardoises



Menu numero 3

Teuilleté aux champignons
* * * * *
Paupiette de saumon fait maison

sur lat de verdure

* * * * *

Escalopine de veau au basilic

Riz safrané, carottes au beurre

* * * * *

Tiramisu
Menu 55.- frs
Vin conseillé : Cornalin A0C 2019 41.- frs

Provenance de nos viandes et poissons : voir nos ardoises






